VINORODNA DEZELA POSAVJE - TRGATEV 2023
VINORODN OKOLISG ~ ERLAKRAJINA

6. VIORCENE  25.09.2023

mesa volumen soka sladkorz sladkorz skupnetit. vinska kislina  jaboléna kiglina
100jagod (@  100jagod (M)  refraktometrom(°0c) refraktometrom (CBiX) kisline (g/) @b

1 |Krljevina Bdldraz gnitie 245 150 8 188 67 317 69 20 n7
2 |Kaljevina Dasd - Zavrh posamezna mesta gnilobe 240 136 80 19,2 66 318 70 20 120
3 [Kaljevina Kot padledice tode, gnitje 192 92 80 192 65 318 67 20 124
4 |Kaljevina Mdosidi zdravo 204 120 80 19,2 61 318 12 20 19
5 |Modrafrankinia [Kat padledice tode, gitje 223 120 8 194 89 312 90 29 9

6 |Modrafrankinja [Lokvica zdravo 199 104 82 19,8 73 318 6 23 112
7 |Modrafrankinja | Sraznji vih zdravo 215 né 85 204 75 325 82 26 N4
8 |Modrafrankinja | VidaSici zdravo 195 94 92 20 87 309 96 21 106
9 |Renskirizling |Kmmadina posamezna mesta gnilobe 170 2 80 19,2 87 304 87 23 [7]
10 _|Renskiriing  [Midosici zaletek gnitja 152 74 85 204 98 29 96 27 87
11 |Zanmetovka Dragomija vas zdravo 267 166 3 178 86 302 77 29 85
12 |Zametovka Srazji vth zdravo 242 142 68 16,7 82 310 78 31 8
13 [Zametovka Vavpéa vas posledice toce 275 144 78 188 79 310 11 27 98
14 | Zaretovka Veselica zdravo 238 126 2 175 Al 312 72 22 102
15 |Zametovka Mdosidi zdravo 204 112 8l 195 70 316 73 21 16




Podatki Sestega tedna spremljanja dozorevanja grozdja letnika 2023 v zgornji tabeli kaZejo na zelo upo€asnjeno dozorevanje, predvsem zaradi dezevja v
zadnjih dneh. Vsebnost sladkorja je v povpre¢ju narasla za 0,8°0Oe, vsebnost skupnih kislin se je v povprecju znizala za 0,7 g/L, pH vrednost se je poviSala v
povprecju za 0,03 v primerjavi s preteklim tednom.

Glede na podatke iz zgornje tabele, predvsem kjer se je zaCelo zdravstveno stanje slabsati, svetujemo trgatev sort kraljevina in modra frankinja.

Rezultati opravljenih meritev so merodajni za vzor€ene vinograde in jih ne smemo vzeti na sploSno, zato opozarjamo, da je potrebno v vsakem vinogradu
posebej spremljati dozorevanje grozdja (sladkorna stopnja, skupne kisline, predvsem zdravstveno stanje) in doloc€iti optimalni rok trgatve.

S skupnim trganjem kakorkoli prizadetega in zdravega, kakovostnega grozdja se zniza kakovost celotnega pridelka. V ta namen se odstranjuje poskodovano,
neobarvano grozdje, uvele, suhe dele grozdja in tudi grozde, ki so poSkodovani od bolezni, insektov ali fizioloskih motenj.

Pri trgatvi in predelavi poSkodovanega in nagnitega grozdja se od vinarja zahteva Se posebno odgovornost. Visok nivo higiene, natanéno odbiranje
poSkodovanega ali nagnitega grozdja, hitra predelava, nizje temperature pri predelavi in vrenju, uporaba Zvepla, suhega ledu, dobro pripravljenega kvasnega
nastavka iz vitalnih kvasovk in hrane za kvasovke so dejstva, ki jih je potrebno upostevati pri predelavi grozdja. Ne glede na zdravstveno stanje grozdja
svetujemo razsluzenje mostov z dodatkom tudi do 1,4 dl 5-6% raztopine Zveplaste kisline na 100 | (70 mg SO2/lI) mosta in ustreznih Cistil (odvisno tudi od
zdravstvenega stanje grozdja, morebitne uporabe suhega ledu..). Pri uporabi bistril je primerna kombinacija kalijevega kazeinata in Zelatine ali kombinacija
bentonita, zelatine ter kremencevega Cistila. Ob hujsih primerih gnilobe je priporocljiv tudi dodatek aktivhega oglja. Naj ne bo $e enkrat odve¢ opozorilo, da je
aktiven kvasni nastavek v tem primeru, kakor tudi sicer, nepogresljiv in nujen.

Zakonodajna zahteva za minimalni volumenski delez naravnega alkohola za dezelno vino PGO je 8,1 % vol (62 °Oe), za kakovostno vino ZGP 8,5 % vol. (64,5
°Oe), vendar mora biti minimalni volumenski delez dejanskega alkohola tako pri dezelnem vinu PGO, kakor tudi pri kakovostnem vinu ZGP 8,5 % vol.

V primeru pridelave vin belokranjec PTP in metliSka érnina PTP naj bodo pridelovalci pozorni na viSino sladkornih stopenj posameznih sort, sa
morata obe vini imeti najmanj 10,5 vol.% alkohola (minimalno v povprecju 78°0Oe) in najve¢ 12,5 vol.% (v povprecju najve¢ 90,9°0Oe). Ravno tako je skupna
kislina pri obeh vinih lahko najve¢ 7,0 g/L.

V primeru, ko Zeli pridelovalec pridelati vino z ozna¢bo vrhunsko vino ZGP, mora predhodno pridobiti mnenje pooblas€ene organizacije o ustreznosti koli€ine in
kakovosti grozdja za pridelavo vrhunskega vina, zlasti glede stopnje naravnega alkohola in zdravstvenega stanja grozdja. V tem primeru mora pridelovalec
grozdja, namenjenega za predelavo v vrhunsko vino ZGP najmanj 8 dni pred trgatvijo opraviti predprijavo trgatve, dva dni pred trgatvijo pa tudi prijavo roka
trgatve pri pooblasc€eni organizaciji. Le-ta nato v dveh dneh po prijavi termina trgatve opravi pregled dozorelosti grozdja v vinogradu, kjer mora biti prisoten tudi
pridelovalec ali njegov zastopnik. Omenjeni pregled v vinogradu delno placa pridelovalec v viSini 20% stroSkov pregleda (na kraju samem), 80 % stroSkov pa je
sofinancirano s strani Ministrstva za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano.

Grozdje, namenjeno pridelavi v vrhunsko vino, mora ob trgatvi dosegati najmanj 84°Oe, ob pregledu v vinogradu najmanj 80°Oe. Ce grozdje v vinogradu, ob
pregledu ne dosega 80°Oe, pridelovalec ne more zaprositi za ponovni pregled.

Na grozdju, ki je namenjeno za pridelavo vrhunskega vina posebne kakovosti mora biti prisotna zlahtna gniloba. Sladkorne stopnje tega grozdja v vinogradu pa
morajo biti najman;j:

- pozna trgatev 91°Oe,

- izbor 102°Oe,

- jagodni izbor 127°Oe,

- ledeno vino 127°0Oe v mostu in

- suhi jagodni izbor 154°Oe.



