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1 [Chardonnay Bizeljsko - Drenovec zdravo (pod nrezo) 81 209 99 309 78 42

2 | Chardonnay Buerca mone poskodbe od toSe, peroncspora 120 48 78 19,0 ns 293 88 49 66
3 [Chardonnay Sremié postedice paskadb od toce, peronospora 138 60 84 202 95 312 87 37 88
4| Chardonnay Sronlie mocne paskodbe od tade 144 i) 92 20 85 317 84 28 108
5 |Kemer Sonije postedice paskadb od toce 24 112 8 24 15 320 84 23 118
6 [Kemer Sremi€ - Zdde zelo moéne poskodbe od toGe, peronospora 191 94 88 20 88 319 87 35 100
7 | Kralievina Bucerca - Kremen posledice paskodb od tae, peronospara 181 90 94 24 74 324 83 24 127
8 |Kmlievina Bzelisko - OreSje postedice paskodb od toce 159 94 80 193 100 304 78 41 80
9 [Laski rizing Bzelisko - OreSje gnitie 181 106 90 216 15 322 75 29 120
10_[La&i riding Pigece - Podgarie anitje 173 90 78 19.0 17 317 80 27 100
1 [Laki rizing Podvrh posledice paskodb od tode 164 96 8 204 87 308 75 32 98
12_[La&i riding Sremi¢ mocne paskodbe od tate 123 60 90 216 87 31 85 27 104
13_|Laski ridling Srenic - Zdde mocne paskodbe od tace, peronospara 149 74 90 216 72 326 77 29 124
14 | Modra frankinja Bizeljsko - Drenavec motne paskodbe od tade 197 110 8 200 91 306 86 29 92
15 | Modra frankinja Bzeljsko - Mitna vas posledice poskodb od tace 184 80 9 191 103 303 95 37 76
16 | Modra frankinja Podvrh posiedice paskodb od toce 167 76 8 200 19 313 .4 27 105
17| Modra frankinja Sreic posledice poskodb od tace 152 68 90 26 95 308 91 31 95
18 | Modra frankinja Sremic - Zdde mone poskodbe od toSe, peronospora 196 9% ol 19,2 92 310 88 35 86
19 [Renski rizling Bzeljsko - OreSie posledice poskodb od tace 166 0 8 209 105 30 95 34 8
20 |Renski rizling Buderca motne paskodbe od tade 125 b4 78 189 126 284 95 49 62
21 | Rumeni muskat Bizeljsko - Janezeva gorca posledice poskodb od toce 239 98 78 190 85 321 63 43 9

22 | Rureni muSkat Buderca posledice paskodb od toSe, peronospara, gnitje 258 116 78 19,0 15 323 66 35 104
23 | Rueni plavec Bizeljsko - Drenovec zdravo (pod nrezo) 25 140 J&) 182 1.6 292 77 52 65
24| Rureni plavec Bizeljsko - Janezevagorca | posledice paskodb od tode 194 9% T4 180 4 296 84 49 65
25 | Rureni plavec Bizeljsko - itna vas posledice poskodb od toce 245 124 78 190 135 285 86 62 58
26 | Rureni plavec Buderca rahle poskadbe od tode 177 94 8 24 97 305 86 35 9

27_[Sawignon Bzeljsko - OreSie posledice poskodb od tace 165 8 95 26 101 307 93 37 94
28 |Sawignon Buderca mone poskodbe od toSe, peronospora 139 62 94 24 n7 294 99 44 80
29 [Sawignon Sremic posledice paskodb od tote 134 60 9 230 102 304 94 34 95
30 [Spon Bzeljsko - Oreje gnitje 21 136 i) 182 101 308 84 42 74
31| Zeleni silvanec Bzeljsko- JaneZevagorca | zaCetek gnitja 210 70 80 193 87 32 80 41 92
32 | Zeleni silvanec Srermic rmoéne poskodbe od tode, peronospora 1 70 88 212 80 321 85 32 110
B |Zametovika Bizeljsko - Drenovec neenakomemo dozorevanje 243 136 yul 172 82 309 T4 32 81
3% |Zametovka Bizeljsko - itna vas p&ﬂ@@b od tate, neenakomemo dazorevanje 251 132 3 176 95 304 82 38 77

35 |Zametovika Podvrh posiedice paskodb od toce 261 115 i) 182 105 29 14 45 il

3% ngatwka Srenic - Zdde posledice paskodb od tate 243 112 65 160 91 306 7.9 39 7l




Podatki petega tedna spremljanja dozorevanja grozdja letnika 2023 v zgornji tabeli kazejo na umirjeno hitrost dozorevanja grozdja. Vsebnost sladkorja se je zviSala v
povprecju za cca. 4,2°Oe glede na prejsnji teden, vsebnost skupnih kislin je padla za cca 0,5 g/L in pH vrednost pa se je zviSala za 0,07 v primerjavi s preteklim tednom.

V odvisnosti od sorte, lege, stopnje zrelosti se je zacelo zdravstveno stanje grozdja slabsati, na kar moramo biti pozorni.

Zaradi zgoraj navedenih dejstev, v odvisnosti od lege ter zdravstvenega stanja grozdja svetujemo, da se za vina normalnih trgatev opravi trgatev sort kot je chardonnay,
kerner, kraljevina, laski rizling, rumeni muskat in zeleni silvanec.

Rezultati opravljenih meritev so merodajni za vzoréene vinograde in jih ne smemo vzeti na splo$no, zato opozarjamo, da je potrebno v vsakem vinogradu posebej spremljat
dozorevanje grozdja (sladkorna stopnja, skupne kisline, predvsem zdravstveno stanje) in dolociti optimalni rok trgatve.

S skupnim trganjem kakorkoli prizadetega in zdravega, kakovostnega grozdja se zniza kakovost celotnega pridelka. V ta namen se odstranjuje poSkodovano, neobarvanc
grozdje, uvele, suhe dele grozdja in tudi grozde, ki so poSkodovani od bolezni, insektov ali fizioloSkih motenj.

Pri trgatvi in predelavi poSkodovanega in nagnitega grozdja se od vinarja zahteva e posebno odgovornost. Visok nivo higiene, natanéno odbiranje poSkodovanega ali
nagnitega grozdja, hitra predelava, nizje temperature pri predelavi in vrenju, uporaba Zvepla, suhega ledu, dobro pripravljenega kvasnega nastavka iz vitalnih kvasovk in
hrane za kvasovke so dejstva, ki jih je potrebno upostevati pri predelavi grozdja. Ne glede na zdravstveno stanje grozdja svetujemo razsluzenje mostov z dodatkom tudi dc
1,4 dl 5-6% raztopine zveplaste kisline na 100 | (70 mg SO2/I) mosta in ustreznih Cistil (odvisno tudi od zdravstvenega stanje grozdja, morebitne uporabe suhega ledu..). Pri
uporabi bistril je primerna kombinacija kalijevega kazeinata in Zelatine ali kombinacija bentonita, Zelatine ter kremencevega Cistila. Ob hujsih primerih gnilobe je priporodljiv
tudi dodatek aktivnega oglja. Naj ne bo Se enkrat odvec¢ opozorilo, da je aktiven kvasni nastavek v tem primeru, kakor tudi sicer, nepogresljiv in nujen.

Zakonodajna zahteva za minimalni volumenski delez naravnega alkohola za dezelno vino PGO je 8,1 % vol (62 °Oe), za kakovostno vino ZGP 8,5 % vol. (64,5 °Oe),
vendar mora biti minimalni volumenski delez dejanskega alkohola tako pri dezelnem vinu PGO, kakor tudi pri kakovostnem vinu ZGP 8,5 % vol.

V primeru pridelave vin beli bizeljéan PTP in rdeci bizeljéan PTP naj bodo pridelovalci pozorni na viSino sladkornih stopenj. Vino rdeci bizeljéan PTP ima lahko najvec
12,0 % vol. dejanskega alkohola (v povprecju najve¢ 87,7 °Oe sladkorja), vino beli bizelj€an PTP pa najve¢ 12,5 % vol. dejanskega alkohola (v povprecju najve¢ 90,9 °Oe
sladkorja). Skupna kislina je med 6,0 in 8,0 g/L. Da ne bi priSlo do prekoracitve vsebnosti dejanskega alkohola, je potrebno trgatev sort, ki predstavljajo najvecji delez v vinih
beli bizelj€an PTP in rdeci bizeljcan PTP, nacrtovati takoj, ko doseze grozdje po vsebnosti sladkorja tehnolosko zrelost. Po Pravilniku o vinu z oznako priznanega
tradicionalnega poimenovanja — bizelj¢an (Uradni list RS, §t. 22/09 in 59/09) mora biti za vino rde¢i bizelj€éan PTP in vino beli bizejéan PTP minimalna povpre¢na sladkorna
stopnja za posamezne vinske sorte grozdja sledeca:

- Zametovka: 149,2 g/l 0z. 67 °Oe,

- Rumeni plavec in Kraljevina: 157 g/l oz. 70 °Oe,

- Laski rizling: 169,8 g/l oz. 75 °Oe,

- Sauvignon, Beli pinot, Chardonnay, Modra frankinja, Modri pinot: 182,6 g/l oz. 80 °Oe.

V primeru, ko Zeli pridelovalec pridelati vino z ozna¢bo vrhunsko vino ZGP, mora predhodno pridobiti mnenje pooblas¢ene organizacije o ustreznosti koli¢ine in kakovosti
grozdja za pridelavo vrhunskega vina, zlasti glede stopnje naravnega alkohola in zdravstvenega stanja grozdja. V tem primeru mora pridelovalec grozdja, namenjenega za
predelavo v vrhunsko vino ZGP najmanj 8 dni pred trgatvijo opraviti predprijavo trgatve, dva dni pred trgatvijo pa tudi prijavo roka trgatve pri pooblasceni organizaciji. Le-ta
nato v dveh dneh po prijavi termina trgatve opravi pregled dozorelosti grozdja v vinogradu, kjer mora biti prisoten tudi pridelovalec ali njegov zastopnik. Omenjeni pregled v
vinogradu delno pla¢a pridelovalec v viSini 20% stroSkov pregleda (na kraju samem), 80 % stroSkov pa je sofinancirano s strani Ministrstva za kmetijstvo, gozdarstvo in
prehrano.

Grozdje, namenjeno pridelavi v vrhunsko vino, mora ob trgatvi dosegati najmanj 84°Oe, ob pregledu v vinogradu najmanj 80°Oe. Ce grozdje v vinogradu, ob pregledu ne
dosega 80°0Oe, pridelovalec ne more zaprositi za ponovni pregled.

Na grozdju, ki je namenjeno za pridelavo vrhunskega vina posebne kakovosti mora biti prisotna Zlahtna gniloba. Sladkorne stopnje tega grozdja v vinogradu pa morajo biti
najmanj:

- pozna trgatev 91°Oe,

- izbor 102°Qe,

- jagodni izbor 127°Oe,

- ledeno vino 127°0Oe v mostu in

- suhi jagodni izbor 154°Oe.



