VINORODNA DEZELA POSAV.E - TRGATEV 2023
VINDRODN OKOLIS BZAS0- SFMC

2 VIOROENE 28082023

mesa volumen soka sladkor z skupne tit.

vinska kislina  jaboléna kislina

e e ) pH o) o)

100jagod @ ~ 100jaged (M)  refraktorretrom (*0e) indeks zorenja

1_|Beli pinct Srenic mocne poikacbe od toge, peronospara 7 14 108 298 91 42 61
2| Bli pinat Sonje mogne poskadbe od toe 139 8 &1 164 106 293 90 37 63
3| Chardonnay Bzelisko- Drenovec zravo (pod rrezo) 154 104 0 170 15 288 82 47 él
4| Chardonnay Bierca mogne poikacbe od toZe, peronospara 125 7% I 160 137 279 90 59 41
5| Chardonnay Poharie moene poikacbe od toge, peranospara 149 %8 &2 152 125 293 85 58 50
6_| Chardorray Srenic moene poikacbe od toge, peranospara 8 %2 R 154 7 290 89 48 54
7_| Chardonray Sonlje mocne poskadbe od toce 134 80 70 170 122 287 90 49 5
8 |Kemer Srenié - Zddle moene poikacbe od toge, peranospara 164 %8 él 150 96 301 4 4] 6
9 |Kemer Sonlje poskoche od toce 156 102 & 160 97 299 14 39 61
10_|Kealjevina Bzelisko - OreSie posocbe od toce 16 % 6 158 109 294 82 47 59
N_|Modrafrankinia | Bizeljsko - Drenovec mocne poskadbe od toce 185 16 7 172 121 285 93 L 59
12_|Modrafrankina | Baelisko- Vitravas poskoche od toce 193 12 70 170 124 288 93 49 56
13_|Modrafrankina | Podwh poskocbe od toce 1k %0 7% 180 104 2% 79 4] 7
1_|Modrafrankinia | Sremic posocbe od toce 128 7 6 162 152 269 109 57 3
15_|Modrafrankinia | Srenic - Zddle mogne poikacbe od toge, peranospara M 10 59 144 124 288 95 49 28
16| Modri pinct Bzelisko - Boit posocbe od toce 1 90 7 172 99 300 76 40 7
17_| Modri pinct Bzelisko- Vitra vas pasiocbe od toce 155 100 7 14 13 29 82 49 6
18 |Rmenim&at | Bzelisko- Janezeva garca moene poskadbe od tae 190 4 55 136 136 286 46 74 0
19 |Rmenims&at __ |Bcerca moene poskacbe od toge, peronospara Pl 12 3 154 98 30 46 47 6
20_|Sawigon Bzelisko - OreSie posocbe od toce 157 100 75 182 141 274 97 58 53
21| Sawignon Bierca moene poskadbe od toge, peranospara 131 7% 58 44 164 263 89 78 %
2 _|Sawigon Pisece aravo 163 10 63 154 15 285 81 49 55
2 |Sawigon Podvh posiocbe od toce 139 8 7 172 151 268 89 69 47
2% |Sawignon Srenic posocbe od toce 105 60 t 162 164 259 100 7 0
% |Svipnat Bzelisko - Janezeva garca posikocbe od toce 125 80 7 172 99 302 80 39 7
2% |Svipinat Bzelisko - Vitra vas posocbe od toce 13 %2 73 176 104 298 84 40 70
271_|Traminec Srenic - Zddle moene poskadbe od toge, peronospara 142 %0 61 162 93 306 78 39 7
28 _[Traminec Sronje moéne poskadbe od toe 139 82 7 172 106 301 93 42 &7




Podatki drugega tedna spremljanja dozorevanja grozdja letnika 2023 v zgornji tabeli kazejo na pospeSeno dozorevanje, kot posledica suhega vremena in visokih
temperatur v zadnjem tednu. Vsebnost sladkorja se je zviSala v povprecju za 14,3°Oe glede na prejSnji teden, vsebnost skupnih kislin se je v povpredju znizala za 7,3
g/L (predvsem na racun jabol¢ne kisline), pH vrednost se je poviSala v povprecju za 0,44.

Podatki 2. tedna spremljanja dozorevanja grozdja kazejo, da tehnoloSka dozorelost Se ni dosezZena, zato se s trgatvijo naj ne hiti. Skupne kisline so Se visoke in pH
vrednosti nizke, kar predstavlja dobro izhodis¢e za nadaljnje dozorevanje grozdja. Glede na vremensko napoved do naslednjega vzorCenja (plohe, nizje temperature) je
priCakovati ponovno na nekoliko upo€asnjeno hitrost dozorevanja grozdja glede na pretekli teden.

Naj opozorimo, da je potrebno spremljati dozorevanje grozdja v svojem vinogradu (sladkorna stopnja, skupne kisline, zdravstveno stanje), saj so rezultati
opravljenih meritev merodajni le za vzoréene vinograde in jih ne smemo vzeti na splosno. Le na ta nacin lahko dolo¢imo optimalni rok trgatve glede na zelen
karakter pridelanega vina.

Z namenom doseganja &im viSje kakovosti vina je potrebno prizadeto, neobarvano grozdja, uvele, suhe dele grozdja in tudi grozde, ki so poSskodovani od bolezni,
insektov ali fizioloSkih motenj odstraniti v &im vedjem moznem obsegu. Upostevajte karenco uporabljenih botriticidov (€as od uporabe botriticida do trgatve) v
izogib tezavam s fermentacijo.

Na trgatev se je potrebno temeljito pripraviti in upoStevati dejstva, kot so visok nivo higiene, natanéno odbiranje v primeru poSkodovanega ali gnilega grozdja, hitra
predelava, nizje temperature pri predelavi in vrenju, uporaba Zvepla v zacetku tehnoloSkega procesa (razsluzenje, drozganje), uporaba dobro pripravijenega kvasnega
nastavka iz vitalnih kvasovk in uporaba hrane za kvasovke.

V primeru, ko zeli pridelovalec pridelati vino z oznac¢bo vrhunsko vino ZGP, mora predhodno pridobiti mnenje pooblas€ene organizacije o ustreznosti koli€ine in
kakovosti grozdja za pridelavo vrhunskega vina, zlasti glede stopnje naravnega alkohola in zdravstvenega stanja grozdja. V tem primeru mora pridelovalec grozdja,
namenjenega za predelavo v vrhunsko vino ZGP najmanj 8 dni pred trgatvijo opraviti predprijavo trgatve, dva dni pred trgatvijo pa tudi prijavo roka trgatve pri
pooblasc€eni organizaciji. Le-ta nato v dveh dneh po prijavi termina trgatve opravi pregled dozorelosti grozdja v vinogradu, kjer mora biti prisoten tudi pridelovalec ali
njegov zastopnik. Omenjeni pregled v vinogradu delno pla¢a pridelovalec v viSini 20% stroSkov pregleda (na kraju samem), 80 % stroSkov pa je sofinancirano s strani
Ministrstva za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano.

Grozdje, namenjeno pridelavi v vrhunsko vino, mora ob trgatvi dosegati najmanj 84°Oe, ob pregledu v vinogradu najmanj 80°Oe. Ce grozdje v vinogradu, ob pregledu ne
dosega 80°Oe, pridelovalec ne more zaprositi za ponovni pregled.

Na grozdju, ki je namenjeno za pridelavo vrhunskega vina posebne kakovosti mora biti prisotna Zlahtna gniloba. Sladkorne stopnje tega grozdja v vinogradu pa morajc
biti najmanj:

- pozna trgatev 91°Oe,

- izbor 102°Oe,

- jagodni izbor 127°0Oe,

- ledeno vino 127°0Oe v mostu in

- suhi jagodni izbor 154°Oe.



